
 

 

Alcuni piatti in menù possono contenere tracce di cereali contenenti glutine, crostacei, pesce, uova, 
arachidi, soia, latte (compreso lattosio), frutta in guscio (noci, etc.), sedano, senape, semi di sesamo, 

solfiti, lupini e prodotti derivati, molluschi e prodotti derivati. 
Segnalare al personale di sala intolleranze e/o allergie. 

A SCELTA DALLE PROPOSTE DEL GIORNO 

 
 
 
 

€ 13.50 
 

PIATTO 

SPECIAL 

Tagliata di Bue marchigiano da 200 grammi , su crema 

di zucca dolce del mantovano, scaglie di pecorino 

romano con contorni del giorno 
 

 

 

 

 

€ 15.90 
 

€ 19.90 

 



La nostra pizza con IMPASTO NAPOLETANO  
Bianca con mozzarella fior di latte,  cremina al 
pesto di rucola, pomodorini scottati in padella, 
olive nere taggiasche mortadella IGP con pistacchi 

 

€ 10.90 

 

Patate al forno alla curcuma  
Spinaci filanti alla mozzarella  
Insalatina mista di stagione 
 

 
Pan-Burger artigianale, hamburger di manzo, pomodoro 
ramato a fette, insalata gentilina, mozzarella fior di latte, 
friarielli napoletani, maionese al peperoncino  

 

€ 10.90 

 

Pasticcio al forno alla Mantovana, con zucca dolce, 
guanciale, besciamella alla noce moscata 
 
Bigoli fatti in casa al ragù di bue marchigiano   
come ricetta bolognese comanda 
 
Crema di carote con speck croccante,  
cipolla crispy e salsa cesarina senza aglio   

 
 

Insalata gentile, carotine julienne, pomodoro a fette,  
rosa di Bresaola, scaglie di pecorino, salsa allo yogurt 
greco ed erba cipollina, cavolo cappuccio viola   

 

€ 9.90 

MARTEDI’ 3 DICEMBRE 
 

 
 

Coscette di pollo ruspante alla cacciatora, con peperoni 
dolci, olive nere di Gaeta e polpa di pomodoro  
 
Cotoletta di suino alla milanese in doppia panatura 
croccante e crispy 

Crudo di Parma 20 mesi con bocconcino di mozzarella fior di 
latte campana, verdurine in pastella e bruschettina al pom      

€ 11.50 

€ 12.90 

€ 11.90 

€ 12.50 

€ 10.50 


